FOYER VIET NAM
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“Menu GFover

1 2 € (8 € pour les étudiants de 'UEVF et de 'UJVF)

* Salade (g6j) ou Potage tamarin (canh chua)

* Porc au caramel (thit kho)
ou Poulet citronnelle (ga nuréng sé)

¢ Riznature

* Longanes-litchis (nhén va vai ngam si-ro)
ou Tapioca ala banane (che chudi)

Soupes

Ph& tai chin

Soupe tonkinoise au boeuf
cruetcuit

petit: 8,50 €-grand:9,50 €

BUn ga s¢
Soupe de vermicelles
de riz au poulet et gingembre

Canh chua

Potage de tamarin
aux herbes et gombos
petit:4 €-grand:7,50 €

Canh chua ca
Potage de tamarin

Qu poisson

petit: 4,50 €-grand:8,50 €

BUN riéu 12,50¢€
Soupe de vermicelles au
crabe et porc & tofu frit

®

“Entrées
Cha gio (4 pieces) a¢

Nems faits maison au porc
et champignons noirs

Gdi a¢

Salade de crudites

(chou, carottes, menthe
vietnamienne et coriandre)

Goi ga as0e
Salade de crudités au poulet
Gdi tdm s50¢

Salade de crudités
Qux crevettes

Gdi bo s50¢
Salade de boeuf
au concombre

Goi cudn (2 pieces) a€
Rouleaux de printemps
Qux crevettes et poulet

Bi cudn (2 pieces) a<
Rouleaux aux herbes
et au porc emincé

Tous nos plats sont préparés sans glutamate
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Thit kho 9¢

Porc au caramel & riz nature

Ga nudng sa o€
Poulet grillé & la citronnelle & riz nature

Suon nudng ssoe€
Travers de porc grillés aux cing-parfums
& riznature

Ca kho g€

Poisson au caramel & riz nature
Bo bun cha gio esoe
Vermicelles au boeuf et nems

BO bln sz20¢

Vermicelles au boeuf

TO6m bun cha gio 1oe
Vermicelles aux crevettes et nems

TOM bun 9¢
Vermicelles aux crevettes

Mi xao th&p c&m o,50¢€

Nouilles sautées au boeuf, poulet,
crevettes et léegumes (possible en version
végetarienne avec du tofu frit)

Ga hap mudi girng ss0¢
Poulet vapeur au gingembre & riz nature

“Légumes

Rau thap

cam Xao 4,50¢€
Legumes sautes

Rau mudng
Xa0 toi 7¢
Liserons d'eau
sautés alail

Com trang 1,50¢
Riz nature
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“Desserts

Kem a5s0¢

Glaces (2 boules) : sesame noir,
gingembre confit, mangue,
nolix de coco, citron vert, vanille

Dtra chién, chudi chién 4,50
Beignets d’‘ananas ou bananes

Nhan va vai ngam si-r6 zsoe
Longanes & litchis au sirop

Ché chudi zs0¢
Perles de tapioca
ala banane et lait de coco

Che dau ss0¢
Entremet aux haricots blancs
et lait de coco

Me xirng 2,50¢€
Nougat tendre

®

Nous n‘acceptons ni la carte bancaire ni les tickets restaurants

“Boissons

Jus de fruits
Orange/ananas/pomme 2€

Jus delitchiz,s0€

Sodas 2s0¢
Orangina, Ice Tea, Coca,
Coca O

Sirop 1,50¢€
Menthe/grenadine

San Pellegrino

ou Evian
50cl:2,50€ 1litre:5€

Biere Saigon
ou Hanoi 3g0¢

“Vin “Rouge

La Combe des Dames
Grand vin de Bordeaux
3,50 € leverre (13cl)

5€ enquart (18,75cl)

10€ endemi (375¢cl)

18 € labouteille (75cl)

In fine
AOC Ventoux

3,50 € leverre-5€ enquart
10 € endemi-18 € labouteille

“Vin “Blane¢

Chateau Grand Bireau
Bordeaux bio (entre-deux-mers)
3,50 € leverre

5€enquart

10 € endemi

18 € labouteille

“Vin “Rosé

Domaine Gavoty
Cinsault Bio (Pays du Var)

FOYER VIET NAM

SCra dau nanh ss0¢
Lait de soja

Nudc dira ss0¢
Jus de coco du Vietnam
(100 % jus de coco, chair de coco)

Pa chanh s¢
Citronnade au citron vert
presse

Tra da se

Thé aujasmin glacée
Ca phé da ssoe
Cafe glace vietnamien
Caphé sttada ae
Cafe au lait glacé

Ca phé 2550¢

(café du Viétnam, servien porte-filtre)
Espresso z¢

Café Noisette 2,20¢
(Lait concentre sucre)

Tra (hoa nhai) 2¢
The aujasmin

Ardeche

Rhéne, IGP Bio
2,50 € leverre-4 € enquart
9 € endemi-16 € labouteille

Les défis de Mingrault
Corbiéeres bio

3,50 € leverre-5 € enquart

10 € endemi - 18 € labouteille

La Madura

Saint-Chinian, Languedoc
22 € labouteille

Clos Saint-Fiacre

Val de Loire (chardonnay)
4 €leverre-7 €enquart

12 € endemi - 20 € la bouteille

Preignes Le Vieux
Pays d'Oc (chardonnay)
4 €leverre-7 €enquart

12 € endemi - 20 € la bouteille

3€ leverre-5€ enquart
9€ endemi- 17 € labouteille

®

L’alcool nuit gravement a la santé



